jer
for all

iLfalle

Forbakade och palmoljefria pajer och
pajskal till fagel, fisk och mittemellan.
Bakade i Vansbro, Sverige. Sa klart!




Felix® Baj och pajskal
- dina basta kompisar

och alltid lika aktuella

Paj - en klassiker
som aldrig gar ur tiden.

Kanonbra tycker vi som ar typ storst pa paj.
Att det sedan ar pa vag att aterigen bli en
stor trend gillar vi annu mer. Kolla till ex-
empel in veganpajen i London, artisanpajs-
bagerierna i USA och konceptet American
Pie i matmetropolen Képenhamn. Det ar
gott, snyggt och oerhort ratt i tiden.

Vi och manga med oss gillar vara pajer och
pajskal fran fabriken i Vansbro. Vi gor darfér
ocksa vart basta fér att uppdatera sortimen-
tet hela tiden. Nya smaker, nytt utseende
och nu till och med palmoljefritt och for-
bakat!

| denna broschyren har var kulinariska
kreator Marcus Nilsson Schén satt ihop ett
helt gang tips som vi tror kan hjalpa dig i din
verksamhet. Men ocksa for att tala om hur
bra var senaste uppdatering ar. | sortimentet
har vi 1 stort och 1 litet pajskal, 6 olika smak-
varianter av sma pajer samt 9 olika smak-
varianter av stora pajer - pajer som nastan
ser ut som du lagat dem sjalv. En paj och
l6sning for varje tillfalle!

Tjurarna i Vansbro
kakar paj och pizza!

Paj- & Pizzarester fran produktionen i
Vansbro som annars skulle slangas,
levereras istallet till narliggande gard
som anvander dessa rester i sin fodermix.
Sa gott utifran flera perspektiv alltsa.

orklafoodsolutions.se

S

orklafoodsolutions.se

. —



v . 4 iy Y l"'_ o .L-.'..T'r o 4 Y .'-r‘ )
S e SIS Y e
| 1. o R
R T aid e i iR R - Marcus sétsalta pajtips
- sl o ! . } 15 e
p - . . Chokladganache y M
a a . 300 g choklad av hégfg kvalitet
300 g vispgradde
35 g smor osaltat *
‘havssalt Fa

Hacka chokladen, koka upp vispgradden,

hall den 6ver den hackade chokladen. i ‘T
Ror forsiktigt i smoret. v 4
Hall upp smeten i pajskalet och stall i -, i
. . kylen tills det har stelnat. Flal i
Vad brukar du fylla dina pajskal med? Innan servering strd over lite havssalt. 4 |
Skicka in till oss foodsolutions@orklafoods.se ¥
i "
L . ""‘-
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1 / Paj med fyllningen ovanpa. Gradda forst ett
pajskal med aggroyal och en god ost. Lagg sedan -
pa valfri fyllning. Pa detta satt kan samma pajgrund ,.a
fast med olika topping enkelt passa alla.

2 / Eller ta det ett steg till och strunta i stanningen.
.~ Baka av ett pajskal en stund i ugnen tills det far lite
e _extra férg,jyll med grénsaker efter sdsong och en
. god sas. Vips en matigare sallad med frasig botten.
el k™ PR s 3

nyggt upplagda ingre-
’% drratt. Anvander du
sa alla ata det.

¥

s :

orklafoodsol
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Pajskals-
skolan

Tillagningssatt

1/ Ta ut ett pajskal fran frysen. Stort
eller litet. Lat tina en stund. OBS! du
behover inte forbaka, det har vi redan
gjort!

2 / Fyll med goda rester fran kylen.

3/ Riv i en ostrest. Toppa garna med
en god klick tomatsas.

/ Lilla pajskolan

4 / Hall bver aggstanning sa att det
tacker. Recept finns har bredvid.

5/ Baka i ugn tills stanningen inte ar
dallrig langre. Kann med en sticka eller
tandpetare.

6 / Skar upp och servera med massvis
av gronsaker.

Ar du neewbie och inte gjort
svinn-smart-paj férr, kommer
har en liten pajskalsskola.

Recept aggstanning

1 liter mjolk
10 agg
salt och svartpeppar

Tips!

For en rundare smak tillsatt lite
god olivolja i &ggstanningen.

05



LI Vi slanger idag alldeles fér mycket mat och kan =
Nytt oc h ra tt manga ganger ocksa fa idétorkla om vad man I re n d I g
da ska gora med alla rester som blir dver - for

m ed rest att just inte behdva slanga dem. Paj ar svaret! ta ke away

Ett dundersakert kort att ta till nar man har
rester 6ver - bade gott, hallbart, kreativt och

bra fér ekonomin. Som vi namnde innan ar pajen den nya svar-

Vara pajskal ar inte bara superbra att servera ta. To go och gracing &r tva fortsatt starkt

rester i utan utan aven det faktum att de ar vaxande trender. Vill du hanga med? Salj

forbakade, palmoljefria och bakade utan agg pimpad paj. Vi har gjort halften av jobbet och Marcus tipsar toppings
Riktigt bra, eller hur! du goér enkelt den andra halften med hjalp
av vara pajer och pajskal. Kor in en paj-slice i
mikrovagsugnen. En bit tinad: 2 - 2%2 min pa
full effekt. En bit fryst: 5 min upptiningslage
plus 2 - 22 min pa full effekt.

Toppa med dressade goda grénsaker. 3 / Grénkal- och Fetaostpaj med
Klart! syrad spetskal och vitloksyoghurt

1/ Lax & Spenatpaj med citron-
och fankalssallad toppad med kérvel

2 / Ost & Skinkpaj med sallad pa groddar,
syltade citronskal och smoérgaskrasse

MUMS!

Pajskal + rest + stanning = en
riktig svinn win

3 serveringstips

1/ Vasterbottenpaj med
kronartskocka, apple,
mandelvinaigrette och korvel

2 / Pajskal fyllt med blomkalspuré,
svart stenbitsrom, rostad blomkal,
purjoldk och rodlok

3 / Tomat & mozzarella paj med
langbakade tomater, confiterad
purjolok och krispig svartkal

SR -

O ~
/ Perfekt for café, hotell och restaurang ‘:*.;_., _-a‘*.'.j- /-P_erfe_ £ 07
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Vi tanker att du har eller jobbar i

Du adderar 5ot e yerssarne, kansio Basta
backupen

offentlig. Koket har stangt for lange

Hn
fargen

Du har ett café, lunchen ar slut,
smorgasarna sinar och gasterna

iz e, Ve e s Vi kallar var lilla portionspaj for basta backupen. En riktig

kompis i stor eller liten frys. Hur manga gangar har du inte
hoért: - Jag vill bara har nagot litet...

Har ar nagot litet. Lagg till en stor sallad sa blir maltiden
bade grén och komplett.

Ah, du fattar. Vi har grunden och
du fixar fargen.

Vara sma storsaljare

* Ost & Gronsakspaj - art nr 08752

» Mexikansk tacopaj - art nr 08757

» Kottfarspaj - art nr 08755

At mer grént, sldng ingen mat
och hall det enkelt. Hur svart kan
det vara?

Tips

¢ En stor skal med grovt skurna grén-
saker att addera till pajen alltid en bra
idé. Halsosamt for dig och planeten.

« Valjer du en av vara vegetariska pajer
blir ditt CO, avtryck mindre. Svinnet i
produktionen har vi tagit hand om.

Vi har goda saser till gronsakerna,
fran bade Bahncke® och Felix®.

08 / Perfekt for offentlig verksamhet / Perfekt for café, lunch och personalrestauranger




KD eR RN

r’)

]

- e AN E=FE A AN RN

i-“t..-- —

%fJEw&-—'I;-] J_’f__..:. .

Art. nr: 26091
Gronkal- och Fetaostpaj (6 bita

orklafoodsolutions.se

Vi har allt inom paj sofla du behéver.

Pajskal att fylla och safta smaken pa sjalv, redan upp-
skurna portionsbitar s@m du tar fram efter behov och
darmed undviker svinfl hela pajer som du enkelt kan
forvandla till mumsigaitapasbitar samt sma portionspajer
som bara finns nagra Minuter bort fran att atas!

Art. nr: 00601

Stort pajskal (férbakaf), fyllt med
matsvinn, toppad med bakade
tomater och stekt sva

Art. nr: 26095

Kottfarspaj (6 bitar) pimpad med farsk P
marinerad rodbeta och syltad citron



“Bra med nya @

varianter som

dessutom ser'
“hemlagade ut.” \

orklafoodsolutions.se

Gronkal-
och Fetaostpaj

Gronkal- och Fetaostpaj. En allsidig paj for
alla tillfallen och middagar. Méjligtvis ar det
endast Felix® Vasterbottenpaj som klar den.
Har har vi dukat upp till en riktigt mysig
sharingfest. Varm en stor paj och servera
med en massa olika tillbehdr. Nagot for alla.
Lax eller rostad kal, picklat och syltat, pajen
ar klar, sa du kan lagga all tid och fokus pa de
snygga och goda tillbehéren.
Det ar lingondricka i glaset, inte vin, funkar
fint det med. Lovar!

Pimpa en paj - tjana mer!

» Toppa med gronkalschips
som du rostat i ugnen

« Servera med rostade pumpafron for
konsistensen och smakens skull

¢ Fantastisk till julbordet - dela i
mindre bitar och toppa med valnotter

« Servera med en rakostsallad for en
halsosam och mattande maltid

Sagtom
Gronkal - och Fetaostpaj

“Kul med nya ingredienser”

“Jattegod och valfylld! Jag som
dessutom alskar gronkal.”

“Den har pajen kanns nyttig.”

orklafoodsolutions.se 13



Felix® pajsortiment

26091 Gronkal- och Fetostpaj 26092 Mexikansk tacopaj 26094 Kycklingpaj m gréns 26095 Kottfarspaj 26096 Bacon & Broccolipaj
5,48 kg. 4 st a 1,37 kg (6bitar) 5,48 kg. 4 sta 1,37 kg (6 bitar) 5,48 kg. 4 st a 1,37 kg (6 bitar) 5,48 kg. 4 st 21,37 kg (6 bitar) 5,48 kg. 4 st a 1,37 kg (6 bitar)
Menigo: 409093 Menigo: 403728 Menigo: 401380 Menigo: 401379 Menigo: 401377

Martin & Servera: 429555 Martin & Servera: 869644 Martin & Servera: 123778 Martin & Servera: 123828 Martin & Servera: 123836
Svensk Cater: 26091 Svensk Cater: 26092 Svensk Cater: 26094 Svensk Cater: 26095 Svensk Cater: 26096
Mardskog & Lindqvist: 26091 Mardskog & Lindqvist: 26092 Mardskog & Lindqvist: 26094 Mardskog & Lindqvist: 26095 Mardskog & Lindqvist: 26096

26097 Ost & Skinkpaj 26098 Lax & Spenatpaj 26099 Grekisk ostpaj 26100 Vasterbottenpaj 08751 Ost & Skinkpaj

5,48 kg. 4 st a 1,37 kg (6 bitar) 5,48 kg. 4 sta 1,37 kg (6 bitar) 5,48 kg. 4 st a 1,37 kg (6 bitar) 5,48 kg. 4 sta 1,37 kg (odelad) 4,4kg.20sta220g
Menigo: 401376 Menigo: 401382 Menigo: 401383 Menigo: 401384 Menigo: 757175

Martin & Servera: 123869 Martin & Servera: 123893 Martin & Servera: 124016 Martin & Servera: 124156 Martin & Servera: 455493
Svensk Cater: 26097 Svensk Cater: 26098 Svensk Cater: 26099 Svensk Cater: 26100 Svensk Cater: 08751
Mardskog & Lindqvist: 26097 Mardskog & Lindqvist: 26098 Mardskog & Lindqvist: 26099 Mardskog & Lindqvist: 26100 Mardskog & Lindqvist: 08751

08752 Ost & Gronsakspaj 08753 Bacon & Broccolipaj 08755 Kottfarspaj 08756 Kycklingpaj 08757 Mexikansk tacopaj
4,6 kg.20sta230g 4,4kg.20sta220g 4,3kg.20sta215g 4,3kg.20sta215g 4,4kg.20sta220g
Menigo: 757171 Menigo: 757156 Menigo: 757146 Menigo: 400595 Menigo: 757135
Martin & Servera: 455519 Martin & Servera: 455527 Martin & Servera: 455576 Martin & Servera: 455600 Martin & Servera: 455626
Svensk Cater: 08752 Svensk Cater: 08753 Svensk Cater: 08755 Svensk Cater: 08756 Svensk Cater: 08757
Mardskog & Lindqvist: 08752 Mardskog & Lindqvist: 08753 Mardskog & Lindqvist: 08755 Mardskog & Lindqvist: 08756 Mardskog & Lindqvist: 08757
S . . " °
— Felix® Pajskal ar numera bade
——— > utan palmolja och férbakade
- sparar tid i koket

00601 Pajskal, stora 08794 Pajskal, sma - du behover inte lang re fOI’g radda
4,2kg.15st2280g 3,75kg.50sta75g - kanten Sjunker inte ner
Menigo: 700990 Menigo .
Martin & Servera: 573501 Martin & Servera - ready tO eat, fy“ med en kau fyllﬂlng
Svensk Cater: 00601 Svensk Cater: 08794
Mardskog & Lindgvist: 00601 Mardskog & Lindqvist: 08794

Basta svinntipset - bade for ekonomi och miljo

14 orklafoodsolutions.se
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