]alper dlg at
1) ]uda bra ma m"i(:{t C
‘ njutas - Yar Ity
/snabt och ZOTLEN

_ I.l_1 I
="
ek

A



VARLDENS
GODASTE

. e

u



Bredda ditt utbud med varma,
|attserverade och riktigt goda
familjefavoriter

Efterfragan pa prisvard och god “comfort food” &r stérre &n nagonsin.
Med konceptet "Hot To Go” kan du snabbt och enkelt komma igang med
forsaljning av familjefavoriter som pizza, focaccia och panini. Perfekt pa
t.ex. néjesparken, arenan, leklandet eller sasongsserveringen.

Snabbt

Gasten forvantar sig ofta
en snabb servering av
nagot som gar att ta med
sig eller som till och med
gar att 4ta staendes.

Vegetariska
alternativ

Allt fler vill 4ta klimatsmart
och kottfritt. Vi har flera
vegetariska alternativ i
sortimentet.

Prisvart

Gasten haller allt hardare
i planboken vilket 6kar
efterfragan pa prisvéarda
alternativ.

Enkel beredning och
servering

Ar tiden knapp, kéksytorna
sma och matlagnings-
kunskaperna begransade?

Da ar vart koncept med flexib-
la och enkla berednings-

och serveringslosningar
perfekt for dig.

Gott och méattande

Pa semestern med familj
och vanner vill madnga unna
sig nagot gott. Pizza aren
méattande favorit bland stora
som sma.

Varm mat
“on the go”

Utbudet av varm mat “on-the-
go” ar manga ganger begransat
till korv med brod. Allt hogre
krav stalls pa ett bredare och
mer varierat utbud. Detta &r en
trend som syns bade i Europa
och i Sverige.

Hot To Go >
Hetare ar nagonsin!



Forsalj
varm mat

Sortiment

Vi erbjuder

ett brett sortiment av goda och prisvérda
pizza/snacking produkter sdsom; pizza,
focaccia, panini och mer. De ar enkla att
bereda, snabba att servera och oemot-
standligt goda!

VI hjalper dig at
utifran dina fo



ning av
on-the-go .

Flexibla berednings-
& serveringslosningar

Vi erbjuder

Vara produkter kan beredas/tillagas och
serveras pa olika satt. Tilsammans identi-
fierar vi de I6sningar som passar bast for
just din verksamhet och utrustning. Vi kan
ocksa hjalpa till med leverantérskontakter
med férmanliga leasing- och serviceavtal.

Inspiration &
Marknadsféring

Vi kan hjalpa

till med inspiration och idéer pa mark-
nadsféringsmaterial som passar just din
servering och som hjalper dig att driva
merforséljning.

't komma igang
rutsattningar!
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Hallbarhet
Tlips

Haller tinad i kyldisken 1-2 dagar

Styckfryst, ta ut det som behdvs och
minimera pa sa satt matsvinnet

Salj ut till halva priset 1 timme innan
stangning, sa slipper du slanga det
som trots allt blivit dver

TIPS! Forvarai kyldisk och varm pa
bestallning, sa gar det fortare.

Salj- och serveringstips
10 i kyldisplayen saljer mer an 1

Droppa garna lite god olivolja
over och stro pa lite flingsalt

Kanslan av att kunna fa maten snabbt
serverad okar till kop

Produktinformation
Vikt per styck 100 g
Antal per kartong 50 st

Minipizza Margherita Minipizza Skinka
Art nr 454007051 Art nr 454007050
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Haller tinad i kyldisken 1-2 dagar

Kéllsortera som mat om det blir
nagra 6ver efter stangning

Salj- och serveringstips
10 i kyldisplayen séljer mer an en

Toppa garna med lite sriracha och
machesallad vid servering

Ett menyerbjudande med dryck
okar snittnotan

Produktinformation

Vikt per styck 110 g
Antal per kartong 40 st

Focaccia Pepperoni & Ost
Art nr 510001118




Hallbarhe

Tips

Haller tinad i kyldisken 1-2 dagar

Kallsortera som mat om det blir
nagra 6ver efter stangning

Salj- och serveringstips

Har kan man med férdel 6ppna
upp paninin och fylla med extra
ost, skinka och ruccola.

Kanslan av att kunna fa maten
snabbt serverad dkar till kdp

Panini Gourmet

Panini Gourmet skinka och ost ar bakad
pa surdeg, vilket ger den extra fyllighet
och smak. Den ar fylld med hela skivor av
smakfull skinka och ost. Servera som den
ar, eller med farska gréonsaker.

Produktinformation
Vikt per styck 150 g
Antal per kartong 40 st

Panini Gourmet Skinka & Ost
Art nr 454003656



Fyrikantsplizza
- 4 smaker

Fyrkantspizza ar enkel och snabb att tillaga som klarar lang
varmhallning med bibehallen smak och kvalitet. Med Fyrkantspizza
kan du snabbt servera dina kunder en god, mattande och prisvérd
pizza. En smarrig och blixtsnabb marginalférstarkare helt enkelt.

Pepperoni

Generost toppad med tomatsas, ost*
och pepperonikorv.

Art nr: 510000849 Vikt 700 g/ st

Mexicana

Generost toppad med tomatsas, ost?*,
kryddad kottfars, chili och paprika.

Art nr: 510000847 Vikt 700 g / st

Skinka

Generodst toppad med tomatsas, ost*,
skinka och paprika.

Art nr: 510000848 Vikt 700 g / st

Chili Cheese

Vegetarisk och generdst toppad med ost*,
tomat och jalapenos.

Art nr: 510002628 Vikt 609 g / st

Gemensamt for alla pizzorna 12 st / kartong “Laktosfri



L Varmhallning
B .65°C i 90 minuter

Fyrkantig fardig
pizza med saftig

- och fluffig botten
TI n a L) En pizza ger fyra eller

wé [Fm & sex slice som med en

enkel serveringslosning blir

S er Ver a perfekt “grab’n’go”-mat.



Breadstic
Pepperons

Stenugnsbakad brédpinne

gjord pa susdeg, toppad med
smakrik pspperonikorv.

4
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Produktinformation
Vikt per styck 1M0g

Antal per kartong 60 st u

: Tina &
Breadstick Pepperoni
Art‘nr 510001134 Servera
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Tillagnings-

anvisningar

TILLAGNING FRAN TINAD

UPPTINING
. . Atoll Turbougn
i rums- i kyl

Artikel Artikel nr temperatur | (2-8°C) |Steg [miss [°C FAN Micro

1 0115 (270 [100% [100%
Fyrkantspizza Pepperoni 510000484 ca2h 4-12 h

2 |00:35 |270 |100% |50%

1 0115 (270 |100% [100%
Fyrkantspizza Skinka 510000847 ca2h 4-12 h

2 100:35 |270 |100% |50%

1 0115 (270 [100% [100%
Fyrkantspizza Mexicana 510000849 ca2h 4-12 h

2 100:35 |270 |100% |50%

1 0115 (270 |100% [100%
Fyrkantspizza Chili Cheese 510002628 ca2h 4-12 h

2 |00:35 |270 |100% |50%
Minipizza Margherita 454007051 ca2h 4-12 h 1 01:15 | 270 |70% 70%
Minipizza Skinka 454007050 ca2h 4-12 h 1 0115 (270 [70% 70%
Panini Gourmet skinka & ost | 454003656 ca2h 4-12 h 1 0110 (270 |90% 80%
Focaccia Pepperoni & Ost 510001118 ca2h 4-12 h 1 01:20 (260 |90% 90%
Breadstick Pepperoni 510001134 ca2h 4-12 h




TILLAGNING FRAN FRYST

Atoll Turbougn

Kombiugn Kombiugn

Steg [m:ss |°C FAN Micro
1 00:30 (260 |100% [100%

210°C i 7 minuter 210°C i 12 minuter | 1,5 hirekommenderad férpackning
2 102:.00 |270 |90% 100%
1 00:30 |260 [100% |100%

210°C i 7 minuter 210°Ci12 minuter | 1,5 h i rekommenderad forpackning
2 |[02:00 (270 |90% 100%
1 00:30 (260 |100% [100%

210°C i 7 minuter 210°C i 12 minuter | 1,5 h i rekommenderad férpackning
2 102:.00 |270 |[90% 100%
1 00:30 (260 |100% [100%

210°C i 7 minuter 210°C i 12 minuter | 1,5 h i rekommenderad forpackning
2 102:.00 |270 |[90% 100%
1 00:30 |200 [20% 100%

200°C i 6-7 minuter 180°C i 10 minuter 4 h i rekommenderad férpackning
2 |[01:00 [200 |30% 100%
1 00:30 (200 |20% 100%

200°C i 6-7 minuter 180°C i 10 minuter 4 h i rekommenderad férpackning
2 |[01:00 [200 |30% 100%

1 00:30 (200 |20% 80%

180°C i 7 minuter 2 01:00 (200 |20% 100% 180°C i 10 minuter 4 h i rekommenderad férpackning

3 100:15 |250 |40% 100%
1 00:20 |250 [80% 50%

200°C i 5 minuter 180°C i 10 minuter 4 h i rekommenderad férpackning

2 |[01:30 [250 |50% 100%

4 h i rekommenderad férpackning




Olika sc/tt for
upp e rmiming

Det finns olika s&tt att varma och varmehalla vara produkter pa. Har du fler
kunder som kommer i peakar sa rekommenderar vi bake-off ugn och ett
varmeskap alternativt en varmemonter. Har du fatal serveringar 6ver disk, da
rekommenderas turbougn eftersom produkterna kan varmas upp pa kort tid.

Ett bra exponerat F=———|
varmeskap/varme- SNABBT
monter séljer sig Du férbereder
mycket pa

sjalvt med bade

dofter och asynen en gang och

av inbjudande mat- il I ﬂ I minskar géstens
ratter. Det finns ﬂ i . » vantetlld vid
ménga fordelar [SMGEEN a A'. servering

med att investera L& - MT = \
i ett varmeskap/ i ‘;{E“g ATT NIUTAS! v, SMIDIGT
véarmemonter. EF : Perfekt nar tiden,
z ' kdksytorna och
matlagnings-
kunskaperna ar

ENKELT §

Gasten kan )
servera sig sjalv. begransade.
Det enda du
behdver gora ar
TRENDIGT

att ta betalt.
Runtom i varlden

serveras allt mer

VARIERAT varm mat i service-

Ett enkelt sé_tt e — = = handeln och i

att bredda ditt =
utbud av varm
mat och erbjuda
annat an korv och
hamburgare.

varmeskap.

VARME & L\ R | —
MONTER [ o | ] TURBOUGN

BAKE-OFF UGN



Vi samarbetar med Wetact Produkter AB som levererar storkdksutrustning.
Genom dem kan vi erbjuda allt som behévs for att snabbt och enkelt komma
igang med férsaljning av varm mat!

VﬁRMT -SHAHB.I -GoT

HOT EATS &
wn THEATS :

Wetact erbjuder olika - Férmanliga leasing- och - Foérpackningsmaterial
typer av varmeskap serviceavtal pa den nya speciellt framtaget for att
som passar just din generationens varme- bevara matens kvalitet.
verksamhet. De vi skap for varmhallning

rekommenderar finns i av fardiglagad mat som - Inspiration och idéer

fyra olika varianter, tva med patenterad och unik pa hur du 6kar forsalj-
som enbart ar 6ppna varmeteknik forlanger ningen av varm mat.
framtill, och tvd som man matens kvalitet och

aven kan fylla pa fran hallbarhet.

baksidan.

Givetvis kan vi dven se till att sjalva varmeskapet ser riktigt inbjudande ut sa
att det lockar till sig hungriga géaster.



Modell
6004

Modell
B1000-2

Modell
600-8

Modell

finns dven

1](®(®©)='@|1| Som bakmatad

Modell

1] ©©©=2 Bakmatad

MODELL 600-3 600-4 1000-4 B1000-2 B1000-2
Bredd (mm) 556 556 975 975 975
Djup (mm) 830 865 865 660 712
Hojd (mm) 1520 1865 1865 884 910
Vikt (kg) 146 217 320 106 150
Kapacitet 3 hyllor 4 hyllor 4 hyllor 2 hyllor 2 hyllor

* Finns bakmatade modeller, men har langre leveranstid. Sedvanlig kreditprévning goérs vid
leasingfdrslag. Vi reserverar oss for ev tryckfel!

‘Orkla

Foods Sverige

Foér fragor angdende viarmeskap och ugnar kontakta

Wetact Produkter AB Tel: +46 8 712 14 60

Mailadress: info@wetact.se

WAINTACT

9598036 April 2023



