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Arets Sill skapar du av finaste fisken

Abba Gastronomi Skapa Inldggningssill, ar perfekt att anvdnda till saval krdmiga som klara inldggningar.
Detta dr sill av hogsta kvalitet som fiskas i Norska havet och som enbart kommer fran livskraftiga bestand.

Sillen lagras i vart bergrum i Kungshamn innan den laggs i sin goda lag. Hinken har dessutom en
syrebarridr som sdkerstdller hog kvalitet och god smak genom hela héllbarhetstiden.

Abba Skapa® Inldggningssill, krogarskurna bitar MSC, 5,5 kg (varav sill 2,8 kg) 250-360 bitar
GASTRONOMI Skapa® Inldggningssill, fileer MSC 2,6 kg (varav sill 1,2 kg) 13-18 filéer




