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..GURKAN SOM
GOR DIN MENY MER
DILLICIOUS!

Felix Dillpicklad Gurka ar har, speciellt framtagen
for att ge feta street food-ratter en finstamd balans.
Den ar tunnskuren, rafflad fér extra krispighet

och har en tydlig smak av dillfré som ger en hint
av citrus. Inte for sét, utan frasch och syrlig.
Gurkan som anvands kommer fran odlare

i Sk&ne, Blekinge och pa Oland.

Smaken dppnar upp fér manga
anvandningsomraden i allt fran
matiga smaorgasar till topping
pa burgare och andra omtyckta
fastfood-ratter.
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Felix Dillpicklad Gurka




FRAN FRO TILL GURKA



Ett gott samarbete med H N

BURGER- %%
DUDES

otroligt manga burgare runt-
Utvecklingen av en riktigt god dillpicklad gurka kraver

om i Sverige och de flesta
brister pa en punkt, beratta.

— Det finns sjukt manga bra
burgarstallen i vart land men
nastan alla saknar en riktigt bra
dillpicklad gurka. Det ar nastan
alltid det som fattas.

forstas sin process. Och vi tog hjalp av de allra basta. Vad ar det som ar fel med de
gurkor som anvands?
Tillsammans med Burgerdudes kunde vi hitta en perfekt - Manga kér med saltgurka eller

syrlig, krispig och mindre sét gurka som lirar perfekt med ~ smérgasgurka. Det blir inte
hamburgare, street food eller som topping pa bade mackor ~ S3Mma syra crunch eller balans.

och korv. Sé vad sager dudesen sjalva om resultatet? Vad ir det ni letar efter i en
perfekt pickle?

— Frisk syra, mycket dill och
ratt krisp. Den ska lyfta hela
burgaren, inte bara ligga dar.

Kan man inte bara pickla sjalv?

- Jo, och vissa gor det jattebra.
Men det ar tidskravande, kraver
plats och ar svarare an man tror
att fa till perfekt.

Sa varfor ar Felix Dillpicklad
Gurka nasta stora grej?

- Det ar en otroligt god gurka,
gjord pa svensk frilandsodlad
gurka, inlagd och kryddad till
perfektion. Den har ratt syra, ar
maxad med dill och sjalvklart
rafflad, "crinkle cut”, precis som
de basta picklesen i USA.

Om Burgerdudes

. . Hur ska man anvanda den?
Burgerdudes startade 2014 g - Preppa en klassisk cheese-
och &ri dag Sveriges storsta : g burgare med amerikansk senap,
sajt fér hamburgerélskare. Foto cred: AWB } ketchup, ra 16k, ost och toppa

Med & 150000 f5li med Felix Dillpicklad gurka.
Sl @ielr e AD A Gasterna kommer kanna skill-
i sociala medier recenserar DET HAR AR

naden direkt.
de burgare, driver topplistor PICKLESEN

och samarbetar med aktorer SOM SVERIGE S4, hur séljer vi in den har?

som Vill hoja kvaliteten i - Enkelt! Det har ar picklesen
burgarkulturen. HAR SAKNAT som Sverige har saknat!



Med krisp, syra och en tydlig dillsmak
kan Felix Dillpicklad Gurka fa vilken ratt
som helst att blomma ut. Den hojer
smakerna, ger helt ratt balans eller bara
en liten twist som gér stor skillnad.

Har ar fyra goda ratter som inspirerar.

Laxbowl med
morotsstomp

Upptack motet mellan sojamarinerad lax,
chunky stomp av rostade morétter i alla farger,
tempurafriterad pak choi och kramig wasabi-
dressing.

Detta blandas i en bowl som bjuder pa bade
djup och lekfullhet dar Felix Dillpicklad Gurka
binder ihop det hela med sin friska syra,
dillton och krispiga textur. Smakfull balans

i varje tugga och man vill bara ha mer.




En dillicious
cheeseburgare

Krispigt. Syrligt. Oemotstandligt.

Nar burgaren dryper av gott fett precis som
den ska kliver Felix Dillpicklad Gurka in som den
perfekta motvikten. Den friska dillsmaken och
det karaktéaristiska krispet skar igenom ost, bréd
och kétt och lyfter hela smakupplevelsen.

Banh Mi med
krispig flasksida

Nar Asien moter Skandinavien ar det gurkan
som spelar hjalte. Har tar Felix Dillpicklad Gurka
plats i ett smakrikt méte mellan hetta, sétma
och sélta.

Den dilliga syran ger ratten en frasch twist och
en ovantad nordisk nyans som gér banh mi
annu mer minnesvard.

Pinsa med biffpastrami

Det lilla som férandrar allt. Tunna skivor
pastrami, en kramig bas och smalt ost

i all ara ... Men det ar Felix Dillpicklade
Gurkan som tillfor balans till den har
magiska italienaren.

Med sin friska syra och distinkta dillsmak
lyfter den pinsan fran god till gourmet.
Kom ih&g var du laste det forst.




EN GURKA FOR

ALLA TILLFALLEN

Art nr. 454008121

Vikt 89 kg (avrunnenvikt4,8kg) E'il..-

Art nr. 510006040
Vikt  3,1kg (avrunnen vikt 1,75 kg)

Grillgurka
En smakrik hackad gurkmix

Art nr. 454071840
Vikt 4,8 kg

Oavsett om du vill lyfta burgaren, mackan eller
buffén finns alltid en gurka som passar perfekt.
Fran krispiga smorgésgurkor och syrliga dillpickles
till saltgurka och smakrik gurkmix — varje sort ar
noggrant tillverkad fér maximal smak, kvalitet och
en bit av vart svenska matarv.

. 454008161 Art nr. 454008149

9,8 kg Vikt 48kg

. 454008122
9,2 kg (avrunnen vikt 5,4 kg)

. 454005062
8,7 kg (avrunnen vikt 4,9 kq)

Saltgurka

Svenska premiumgurkor i ndgot - [ _
mindre storlek och med extra krisp. |
]

Art nr. 454006773
Vikt 3 kg (avrunnen vikt 1,7 kg)

Mor Annas Smérgasgurka®

Inlagd enligt traditionellt recept
for den genuina smaken.

Art nr. 454076480
Vikt 9,3 kg (avrunnen vikt 4,8 kg)

A
‘Orkla

Foods

orklafoodsolutions.se

Smorgasgurka, skivad

Krispig och god i klassisk lag med
senapsfron och dill.

Best nr. 9598054 Oktober 2025



